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LE TARAV

CAFE-BRASSERIE

WWW.LETARAVO-ANNECY.COM



A NOS BIERES & SOFTS

LY

NOS BIERES A LA PRESSION 25CL  50CL
¥ BIONDA® - Biére blonde Corse 3,70 7,20
4 PIETRA® - Ambrée Corse brassée 3 la chataigne 430 8,40

« BIERE DU MOMENT

Nous consulter

* BIERE SIROP/MONACO 380 740
* PICON® 490 9,60
NOS BOISSONS FROIDES
e SIROPS al'eau-(25d) 2,50
* DIABOLO - (25 dl) 2,80
e JUS DE FRUITS - Granini (25 dl) 3,80
* LIPTON ICE TEA-(25d) PEPSI, PEPSI MAX- (33 c!) BABOIT - (33 ) 3,80
* ORANGINA, SCHWEPPES AGRUM’ OU TONIC, GINGER BEER - (25 ) 3,80
NOS BOISSONS CHAUDES
o CAFE - Expresso 1,80
« CAFE - Déca, allongé, noisette 2,00
* TISANE - Verveine, Rooibos, Chai, Orangers de taormine 3,20
« THE - Blanc, Ceylan, Noir de Chine, Vert (Japon), Vert (Chine), Oolong 3,20
* IRISH COFFEE 6,50

‘ SPECIALITES CORSES -« L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE « A CONSOMMER AVEC MODERATION



AN

NOS PLANCHES A PARTAGER

-

LA PLANCHE CORSE

Charcuteries (coppa, lonzo, jambon et saucisson), terrine de sanglier,
fromage (brebis et chévre), figattelli' grillés accompagnés de frites

¥ LA CHARCUTERIE CORSE - Coppa, lonzo, saucisson, jambon 8,50
¢ TERRINE DE SANGLIER 8,50
¥ FROMAGE SEC - Assortiment de fromages corses, brebis et chévre et confiture de figue 8,50
» TATAKI - Thon mariné aux graines de sésame, sauce soja, gingembre et citronnelle 10,00
* LA NORDIQUE - Saumon gravlax, saumon fumé et leurs toasts, créme de citron confit 12,00

’ SPECIALITES CORSES -« L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE « A CONSOMMER AVEC MODERATION



MM NOS APERITIFS

* KIR - (assis, framboise, péche, chataigne (12 l) 3,50
* KIR PETILLANT - Cassis, framboise, péche, chataigne (12cl) 4,50
e PASTIS - 51, Ricard, Casanis (2 cl) 2,50
* MARTINI - Rouge ou Blanc- PORTO ROUGE, SUZE (5 /) 3,90
* AMERICANO - (6¢/) 7,00
* SPRITZ- (25¢)) 7,50
NOS APERITIFS CORSES
1 LIQUEUR DE MYRTE - (4(|) 5,00
4 CAP CORSE - Vin cuit (5 ) 4,20
4 CAP D’AJACCIO- Cap Corse avec limonade, orange, fruits (12 l) 5,00
4 CAPO’SPRITZ - Cap Corse, Vin blanc pétillant, tranche d’orange 7,50
§ MUSCAT ILE DE BEAUTE e IGP Mulinu di Rasignani Cépage Muscat 520 30,00
¢ MUSCAT PETILLANT - Dom. Casanova 580 34,00
o v |
NOS PETILLANTS 12cL  75CL
* PETILLANT - Veuve Lalande 400 24,00
e CHAMPAGNE - Dom. CATTIER Brut Premier Cru 12,00 70,00
NOS DIGESTIFS
« POIRE WILLIAMS, MIRABELLE, GENEPI, BAILEYS, EAU DE VIE DE MYRTE (4 (/) 6,00
» CALVADOS - Maison DROUIN AOC- COGNAC- ABK6 VS - CHARTREUSE - (4 ¢/) 7,50
* LIQUEURS DE MYRTE (4d)- LIMONCELLO (4d)- GET 27 5,00
* WHISKIES - Lagavulin, Talisker (4 cl) 8,50
e WHISKEY - Jack Daniels (4 cl) 6,00
4 WHISKEY P&M - Fabriqué a base de mais (4 cl) 7,50
e RHUMS - Diplomatico (4 /) / RHUMS - Plantation Rum XO (4 cl) 7,50/8,50
« ARRANGE DES ALPES - Rhum : Thym & menthe poivrée / Pin Sylvestre (4 c) 7,00

’ SPECIALITES CORSES « L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE + A CONSOMMER AVEC MODERATION



NOS COCKTAILS

LIMON’SPRITZ - Limoncello, pétillant, feuille de menthe, citron vert préssé (25 cl) 7,50
4 CAPO’SPRITZ - Cap Corse, pétillant, tranche d'orange (25 cl) 7,50
* SPRITZ - Apérol, vin blanc pétillant, tranche d’orange (25 cl) 7,50
e AMERICANO - Martini rouge, Campari, eau gazeuse, tranche orange (15 l) 7,00
* PINA COLADA - Rhum blanc, jus d'ananas, glace noix de coco (30 cl) 8,50
* PUNCH AGRUME - Rhum, jus de pamplemousse et d’orange et citron vert pressé (30 cl) 8,50
« CAIPIRINHA - Cachaca, citron vert et cassonade (12 c) 8,50
* MARGARITA - Tequila, citron vert, Cointreau et sucre de canne (20 l) 8,50
* GIN FIZZ - Gin, triple sec, sucre de canne et citron vert (12 cl) 8,50
o LE FRUITE - Vodka, limoncello, creme de framboise et glace citron (30 cl) 8,50
* MOJITO - Rhum, citron vert, cassonade, menthe fraiche et eau gazeuse (30 l) 8,50
¢ RED MILKSHAKE - Glace bruccio, cremes de framboise et de cassis, eau de vie de Myrte (30 cl) 8,50
* LE TARAVO - Gin, citron vert et glace clémentine (20 l) 8,50
* MOSCOW MULE - Vodka, jus de citron vert, ginger beer (20 cl) 8,50
¥ CORSICAN MULE - Liqueur de myrte, citron vert, Ginger beer (20 cl) 8,50

SANS ALCOOL

* VIRGIN MOJITO - (itron vert, cassonade, menthe fraiche et eau gazeuse (30 cl) 6,00
* LA MOUETTE - Jus de fraise, sorbet citron et limonade (30 cl) 6,00
* BELLA LUNA - Jus d'orange, jus d’ananas, jus de citron vert (30 c) 6,00
4 MILK SHAKE CORSE - Lait, glace bruccio, jus de fraise, sirops de framboise et cassis (30 cl) 6,00

* SPECIALITES CORSES « L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE « A CONSOMMER AVEC MODERATION



NOTRE CAVE A VINS 75¢C1
ROUGES i

ROUGES LEGERS

* JONGIEUX AOC - Ed.Jacquin Cépage Gamay 25

* SANTENAY e (los de Malte « Louis Jabot Cépage Pinot 78

ROUGES SUAVES

§ SARTENE AOP < Dom. Saparale - Casteddu Cépages Sciaccarellu, Niellucciu, Carcajolo, Minustellu, Aléatico 52
* VINS DE VIENNE « HELUICUM -« Cuilleron, Villard, Gaillard Cépage Syrah 59
« COTE ROTIE « Pichon-Rozier (épages Syrah, Viognier 92
* SAINT-JOSEPH ¢ Amphore d'argent « Cuilleron, Villard, Gaillard Cépage Syrah 52

ROUGES PUISSANTS

* PIC ST LOUP AOP -« Les Costes Dom. Rambier Cépages Grenache, Syrah et Mourvedre 35
4 PATRIMONIO AOC - (los Santini - Vieille Vigne Cépage Niellucciu, 52
« ST ESTEPHE - Chateau Commanderie « Kressmans - Cru Bourgeois

(épages Merlot, Cabernet franc et sauvignon, Carmenére 59
BLANCS
* POUILLY-FUME -« Loire - Dom. Bouchié-Chatellier, La Renardiére (épage Sauvignon 38
* SAINT-PERAY AOC ¢ Rhdne - Dom. Francois Villard Cépages Roussanne, Marsanne 49
* CONDRIEU < Rhone - Pagus Luminis « Dom. L. Chéze Cépage Viognier 59
* CHABLIS < Bourgogne - Dom. Chanson, Les Sureaux Cépage Chardonnay 69
* PERNAND VERGELESSES -« Bourgogne - Les Combottes « Louis Jadot Cépage Chardonnay 90

‘ VIGNOBLES CORSES + L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE « A CONSOMMER AVEC MODERATION



ROUGES

12

25

50

75

ROUGES LEGERS
# UMANU - ile de Beauté -

* ST-NICOLAS-DE-BOURGUEIL AOC < Dom. Chevalerie

ROUGES SUAVES
¢ AJACCIO ¢ AOC Dom. Pietrella

ROUGES PUISSANTS
* TERRASSES DU LARZAC < Dom. Paul Mas

4 DON PASQUALE  Dom. Villa Angeli

BLANCS

BLANCS SECS
e CHIGNIN < AOP Dom. Ravier

4 AJACCIO ¢ AOC Dom. Pietrella

4 DON PASQUALE + Dom. Villa Angeli

BLANCS RONDS
e CHIGNIN-BERGERON < AOC Savoie ® Dom. Ravier, Les Amandiers

* GARD < |GP Cellier des Chartreux Origine

BLANCS MOELLEUX
* UBY N°4 < |GP Cotes de Gascogne

4 MUSCAT ILE DE BEAUTE -« IGP Mulinu di Rasignani

ROSES

4 UMANU ¢ IGP ile de Beauté

4 DON PASQUALE + Dom. Villa Angeli

‘ VIGNOBLES CORSES + L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE « A CONSOMMER AVEC MODERATION



¥ LA CHARCUTERIE CORSE - Coppa, lonzo, saucisson, jambon (Chartutier Buresi a Cozzano) 8,50

4 TERRINE DE SANGLIER (Dominique Cesari a Cozzano) 8,50

4 FROMAGE SEC - Assortiment de fromages corses, brebis et chevre et confiture de figue (Ottavi a Ghisonaccia) 8,50

» TATAKI - Thon mariné aux graines de sésame, sauce soja, gingembre et citronnelle 10,00

* LA NORDIQUE - Saumon gravlax, saumon fumé et leurs toasts, creme de citron confit 12,00

4 LA CORSE

20,00

NQS SALADES EN ENTREE OU EN PLAT PETITE* GRANDE

¥ LA TARAVO - Feuilleté de brousse? et épinards, salade, Figatelli’ grillés et crumble au parmesan 850 16,00

* LA CAESAR - Aiguillettes de volaille panées, ceuf poché, crolitons, parmesan, sauce caesar et salade 8,50 16,00

o LA CHEVRE - Fromage de chevre pané au sésame et aux noix, jambon cru corse, miel, tomates confites et salade 8,50 16,00

e I’ASSIETTE DE LA MER - Saumon Gravalx, saumon fumé, creme citrons confits, salade et crudités 8,50 16,00

« POKE BOWL VEGE - Nouilles de riz, avocat, feves, graines de sésame, mangue, carotte,

concombre, sauce soja et coriandre 15,00
* POKE BOWL THON - Poke bowl véqgé et tataki de thon 20,00
* POKE BOWL SAUMON - Poke bowl végé et tartare de saumon 20,00
ACCOMPAGNEZ VOTRE SALADE AVEC UNE ASSIETTE DE FRITES ! 4,00

* LES PETITES SALADES ET NOS ENTREES NE PEUVENT PAS FAIRE L’OBJET D’UN PLAT PRINCIPAL
, SPECIALITES CORSES « Hl SAUCISSE DE PORC FUMEE A BASE DE FOIE ET D’ABATS H BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



MENU CORSE

AU CHOIX : EEMTEEEE#PILAT#DE:SSERT

QU ENTREE+PLAT @w PLAT+DESSERT

L

ENTREES AU CHOIX

« SALADE TARAVO

Figatelli* grillés, feuilleté de brousse? au blettes; salade et crumble
e LA CHARCUTERIE CORSE

Coppa, lonzo, saucisson, jambon
* TERRINE DE SANGLIER

PLATS AU CHOIX

* SUGGESTION CORSE DU MOMENT (VOIR ARDOISE)
* ASSIETTE DECOUVERTE

Figatelli* grillés, Bruccio?, ceuf au plat, poitrine de porc, polenta
* ESCALOPE DE VOLAILLE FACON TARAVO

En gratin avec jambon et tomme Corse, compotée de tomates
 BURGER DE ZICAVO

Steak haché, créme de Figatelli*, poitrine de porc, tomme
* AIGUILLETTES DE CANARD DU CAP (200G)

Sauce au cap Corse (vin cuit) et au miel
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* FROMAGES SECS de brebis et de chevre

e COULANT AU CHOCOLAT a la farine de chataigne, glace vanille

« CREME BRULEE : |2 chitaigne

* PROFITEROLES CORSES - Chou glace clémentine sauce chocolat, chou glace chocolat,
coulis clémentine,chou glace Bruccio? sauce caramel. Servies avec liqueur de myrte (2cl) : 2€

* TIRAMISU CORSE - (anistrelli, compotée de clémentines, créme mascarpone aux chataignes

’ SPECIALITES CORSES -« Hl SAUCISSE DE PORC FUMEE A BASE DE FOIE ET D’ABATS HF BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



MM NOS VIANDES

« ASSIETTE DU BOUCHER AUX ECHALOTES CONFITES (250G)

Poire, merlan, bavette (viandes dites maigres), frites, salade 23,00
» TATAKI DE BCEUF SAUCE CHIMICHURI (CCEUR DE RUMSTECK)

Frites, salade 19,00
 DEMI-COQUELET SAUCE MORILLES

Frites, salade 21,00
4 ESCALOPE DE VOLAILLE FACON « TARAVO »

En gratin avec jambon et tomme Corse, compotée de tomates, creme, féculents et [égumes du jour 20,00
* ANDOUILLETTE (AAAAA) AUX DEUX MOUTARDES (200G)

Frites, salade 22,00
4 ASSIETTE DECOUVERTE

Figatelli grillés’, Bruccio?, ceuf au plat, poitrine de porc, Polenta, salade 20,00
4 BURGER DE ZICAVO

Steak haché, créme de figatelli?, poitrine de porc, tomme de brebis et chévre, frites, salade 20,00
« BURGER DAUPHINOIS

Steak haché, Saint-Marcellin et sauce Saint-Marcellin, huile de noix, noix, échalotes confites et lard, frites, salade 20,00
4 AIGUILLETTES DE CANARD DU CAP (200G)

Sauce au cap Corse (vin cuit) et au miel, féculents et [égumes du jour 19,00
4 AIGUILLETTES DE CANARD DU CAP (400G)

Sauce au cap Corse (vin cuit) et au miel, féculents et Iégumes du jour 27,00

POUR ACCOMPAGNER VOTRE REPAS 50CL  100CL

e EVIAN - Eau minérale naturelle 3,50 5,50

$ OREZZA - Eau corse pétillante

‘ SPECIALITES CORSES Hl SAUCISSE DE PORC FUMEE A BASE DE FOIE ET D’ABATS H BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



NOS PATES

¥ LASAGNES CORSES

Sauce napolitaine aux Figatelli®. Servies avec salade 19,00
1 LASAGNES DU BERGER

Sauce napolitaine, Bruccio?, aubergines, courgettes, pesto. Servies avec salade 19,00
4 FUSILI CARBONARA DU TARAVO

Figatelli', tomme de brebis et chévre, creme, ceuf 17,00
NOS POISSONS
FECULENTS & LEGUMES DU JOUR
e TATAKI DE THON

Juste saisi et servi froid avec graines de sésame, sauce soja, gingembre, citronnelle 20,00
« POULPES ROTIS

Sauce vierge 23,00

v = - — o, = =

NOS TARTARES PREPARES
FRITES & SALADES 180G 360G
e TARTARE DE BCEUF « LE CLASSIQUE » 20,00 28,00
e TARTARE « ITALIEN »

Pesto, parmesan, tomates confites, roquette 21,00 30,00
e TARTARE DE SAUMON 21,00 30,00

’ SPECIALITES CORSES -« Hl SAUCISSE DE PORC FUMEE A BASE DE FOIE ET D’ABATS HF BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



MNJOS DESSERTS MAISON

* SHORDBREAD MILIONNAIRE : TWIX® MAISON 8,00
4 COULANT AU CHOCOLAT A LA FARINE DE CHATAIGNE, GLACE VANILLE 8,00
* PROFITEROLES VANILLE 8,00
* PROFITEROLES DES CHARTREUX - Choux glace Chartreuse, servis avec liqueur de Chartreuse (2cl) 8,00

4 PROFITEROLES CORSES
Chou glace clémentine sauce chocolat, chou glace chocolat coulis clémentine,

chou glace Bruccio® sauce caramel (servis avec liqueur de myrte (2cl) +2€) 8,00
* LA TARTE TATIN - Pommes réties sur sablé breton et caramel beurre salé. Servie avec glace vanille 8,00
¥ CREME BRULEE A LA CHATAIGNE 7,00
4 TIRAMISU CORSE - Canistrelli, compotée de clémentines, créme mascarpone aux chataignes 8,00
* TARTE AU CITRON REVISITEE - Dome de citron avec cceur de framboise sur sablé 8,00
e SALADE DE FRUITS DE SAISON -infusés Ververne 7,00

LES CAFES GOURMANDS

» LE CLASSIQUE - Profiterole vanille : sauce chocolat, tartelette citron, shortbread 8,00
e LE CORSE - Tiramisu corse, profiterole : glace chocolat et coulis clémentine, créme brulée chataigne 8,00
* LE THE GOURMAND - Classique ou Corse 9,00

LES FROMAGES

¥ ASSORTIMENT DE FROMAGES SECS - Brebis et chévres, Fromagerie Ottavi (Corse), confiture de figue 8,50

e FAISSELLE - Créme ou coulis de fruits rouges ou miel ou creme de marron 5,50

’ SPECIALITES CORSES El BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



NOS GLACES ARTISANALES

* COUPE 1 BOULE 3,00
* COUPE 2 BOULES 5,00
* COUPE 3 BOULES 7,00

Nos parfums sorbets : Mangue, Clémentine, Noix de coco, Citron, Framboise, Fraise. Nos cremes glacées :
Vanille, Chocolat noir, Caramel beurre salé, Menthe et copeaux de chocolat, Café, Chartreuse, Bruccio’, Marron, Pistache

» SUPPLEMENT CHANTILLY 1,50

LES COUPES GLACEES « CLASSIQUES »

* L’EXOTIQUE - Glaces citron et mangue, morceaux d'ananas et de mangue, chantilly 8,00
* LA FRUITELLA - Glaces framboise et mangue, coulis de fruits rouges, morceaux de mangue, chantilly 8,00
* LA TWIX®- Glace caramel, caramel beurre salé, biscuit, sauce chocolat, chantilly 8,00
» LA BOUNTY®. Glaces chocolat et noix de coco, coco rapée, chocolat chaud, chantilly 8,00
¥ LA CORSE - Glaces Bruccio” et clémentine, sauce chocolat et clémentine, chantilly 8,00
¢ LA ZICAVO - Glace Bruccio® et caramel, crumble, sauce caramel, chantilly 8,00
¥ LA TARAVO - Glaces vanille et marron, créme de marron, chantilly 8,00
« LA CAFE LIEGEOIS - Glace café, café expresso, chantilly 7,00
o LA CHOCOLAT LIEGEOIS - Glace chocolat, sauce chocolat, chantilly 7,00
* LA DAME BLANCHE - Glace vanille, meringue, sauce chocolat, chantilly 8,00

LES COUPES GLACEES « ALCOOLISEES »
* LA COLONEL - Glace citron, vodka, chantilly (2 cl) 8,50
* LA CHARTREUSE - Glace Chartreuse, Chartreuse verte, chantilly (2 cl) 8,50

, SPECIALITES CORSES El BRUCCIO OU BROUSSE SELON SAISON, FROMAGE DE BREBIS FRAIS



L’ARDOISE
DU TARAVO

PLATS DU JOUR :

ENTREE VIANDE oy POISSON

DU JOUR PLAT DU JOUR

DESSERT

DU JOUR

5 50—

LE TARAVO C’EST AUSSI DES PLATS
QUI CHANGENT TOUS LES MOIS :
LE RISOTTO, LA SALADE, LE POISSON,
LA VIANDE - PLAT DU TERROIR, LE DESSERT,

UNE SPECIALITE CORSE...

MENU ENFANT

POUR LES MOINS DE 10 ANS - PLAT ET DESSERT AU CHOIX :

STEAK HACHE FRITES OU
CHARCUTERIE FRITES OU
LASAGNES CORSE OU DU BERGER
OU RISOTTO NATURE

GLACE 2 BOULES OU
FROMAGE BLANC OU
SALADE DE FRUITS




LE TARAVO REMERCIE SES
FOURNISSEURS CORSES

LA CHARCUTERIE « BURESI » « COZZANO
LA CHARCUTERIE « ATELU CORSU » « AJACCIO
LA FROMAGERIE « OTTAVI » « GHISONACCIA
LES TERRINES « DOMINIQUE CESARI » « COZZANO

NOS « FIGATELLI » SAUCISSES SECHES CORSES SONT LIVREES :
D’OCTOBRE A AVRIL PAR LA CHARCUTERIE « BURESI » A COZZANO
ET DE MAI A SEPTEMBRE PAR LA CHARCUTERIE « ATELU CORSU » A AJACCIO



L 4

LE TARAVO

CAFE-BRASSERIE

SPECIALITES CORSES
DU LUNDI AU VENDREDI DE 10H A 16H « SERVICE DE 11H30 A 15H
JEUDI ET VENDREDI SOIRS « SERVICE DE 18H30 A 22H30

287 ROUTE DES CREUSES « SEYNOD - 74600 ANNECY
RESERVATION : 04.50.19.50.18 « EMAIL LE.TARAVO@GMAIL.COM

WWW.LETARAVO-ANNECY.COM

CREEZ VOTRE SOIREE PRIVEE A VOTRE IMAGE !
BUFFET, SERVICE A TABLE OU MENU PERSONNALISE :
A VOUS DE COMPOSER !

POUR VOS REUNIONS... OU SIMPLEMENT
POUR LE PLAISIR DE SE FAIRE LIVRER,
NOUS SOMMES A VOTRE ECOUTE !

Création @eilneuf www.oeil-neuf.com « Photos : Adobe Stock - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération « Prix nets en euros.



